
①入口及び必要数か所に消毒液の設置
※入口・手洗い場に設置しております。～入店前及び再入店の際に消毒をお願い致します。
②消毒の強化
※スタッフがこまめにアルコール除菌で拭き取りします。

③店内の換気
※入口はクロージングしなくオープンで営業しております。

④ソーシャルディスタンスへの取り組み
※レイアウトを変更してお客様の距離を保ちます。
※使用していないテーブルにはソーシャルディスタンスプレートを設置しております。

⑤キャッシャー及びライブキッチン箇所のシールド設置
※フェイスガードの着用を致します。

⑥料理のトング類こまめな交換
※15分置きに交換。
※飛沫感染を防ぐため、お客様に使い捨て手袋・マスク着用をお願い致します。

⑦個々盛り料理の多用
※可能な限り個別盛の器にて対応致します。

⑧料理の差し替え担当者はゴム手袋を着用
※スタッフは全員マスク着用しております、料理担当は使い捨て手袋を着用、フェイスガードを着用しております。

⑨料理及び取り皿等の量設定
※料理は補充の回転を考慮し少量盛り付けをしております。

⑩お客様用、箸、カトラリー類のセッティング
※ゲストテーブルにはナフキン、袋箸、シルバーを個別にセッティングしております。

通常 83 席⇒42 席

アートホテル青森からお客様へのご協力のお願い

当店はお客様の間隔を保つため
テーブル数を限定してご案内しております。
ご理解の程よろしくお願い致します

Social distance

お客様のご協力・ご理解を何卒宜しくお願い致します。
アートホテル青森　スタッフ一同

こちらの札を設置しているテーブルは
ご利用を控えさせていただきます。
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